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Appellation
Cotes de Provence.

Nos 2 terroirs
Gonfaron : sols datant du Pléistocéne. Combinaison de sols de phyllade
sur des colluvions schisteuses.

Carnoules : sols datant de I'Oligocéne, argilo calcaire moyen.

Cépages
Cinsault, Grenache, Syrah.

Vinification
Débourbage a froid, vinification a basse température, élevage en cuves
thermo régulées et remise en suspension des lies fines.

Dégustation
Couleur : rose péche, avec quelques reflets roses.

Nez : tout en fraicheur et en gourmandise, accompagné de notes de
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Bouche : suave, fraiche et délicate, accompagnée d’arbmes d’agrumes et
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- /“l Jit de fruits rouges. Belle vivacité, finale saline et citronnée.
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Domaine I’Heure Bleue
Route de Notre Dame des Anges 83590 GONFARON (France)
+33 (0)7 87 02 77 80 - info@domaineheurebleue.com

www.domaineheurebleue.com

Service
10-12°C

Degré
12,5 %

) e Accompagnement
y @ Cuisine asiatique et méditerranéenne.

VIN ROSE BIOLOGIQUE

vigneron
independant

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

[’abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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